VI BAGER MED MEL
AF KORN, DER ER

FRA JORD DIREKTE
DANSK TAPAS TIL BORD FRA MARKEN
Smagen af danske specialiteter Valsemellen falger kornet Jens fra Alimegarden om at

til brod bagt med dansk mel hele vejen igennem processen veere kornbonde i dag



“"V1 HOSTER IKKE
TOP-UDBYTTER PA VORES HVEDE.
TIL GENGALD ER KORNET AF EN
RIGTIG GOD KVALITET"”

Jens Maller Olsen, landmand og
6. generation pd Almegdrden

Det er med dansk mel ligesom med en rigtig
god amarone-vin. Det handler om at finde den bedste
hvede — og de bedste druer. Af samme grund far
Valsemallen kun leveret korn til dansk mel fra ngje
udvalgte landbrug rundt omkring i Danmark.
Almegdrden i Odsherred i Nordvestsjeelland er én af dem.

MEL DIREKTE FRA MGLLEN

DIN LOKALE BAGER FAR MALET SIT MEL HOS

VALSEM@LLEN - EN AF DANMARKS ELDSTE
MO@LLERIER MED M@LLER | ESBJERG, K@GE
OG SVENDBORG. HER FORARBEJDES KORN
TIL FX DANSK MEL, KERNER, FR® OG FLAGER.

Uden for Hejby i Odsherred bugner markerne
med afgreder ved hesttid; kartofler, gulerad-
der, pastinakker, persillergdder og ikke mindst

hvede, sa langt gjet reekker. Sddan har landskabet

i omradet dog ikke altid set ud. | slutningen af
1800-tallet besluttede man sig nemlig for at
inddeemme nogle af de store florde og sger i
omradet, herunder Klintsg, hvor sterstedelen
af Aimegdrdens jord ligger den dag i dag.

LANDBRUG PA BUNDEN
AF EN UDTORRET S@

"Storstedelen af vores marker ligger pad bunden
af en gammel udterret sg, hvilket giver os en
unik grobund for vores afgrader. Jorden er
simpelthen stopfyldt med naturlige mineraler
og neering fra den gamle sgbund,” fortzeller
Jens Maller Olsen.

VIDSTE DU?

AT UD OVER HVEDE KAN
MAN OGSA FA DANSK MEL
MALET AF FX RUG, SPELT,
@OLANDSHVEDE OG EMMER.

Den unikke dyndjord, som det kaldes, bestar i
bund og grund af formuldede sgplanter, plank-
ton og skaldyr, der er med til give Almegardens
hvede unikke vaekstbetingelser. Og de bedste
forudseaetninger for en hgj kvalitet.

GODT HVEDEMEL | DANMARK

Det er ikke lige til at dyrke dansk hvede, der har
en god nok kvalitet til mel. Faktorer som jord-
bundsforhold, et hgjt antal solskinstimer og
godt landmandsskab skal nemlig gé op i en
hojere enhed for at dyrke dansk korn, der kan
leve op til reglerne pa det danske marked og
ydermere de strenge kvalitetskrav, Valsemgllen
har til deres mel.

"Vi hester ikke top-udbytter pa vores hvede, til
gengeeld er kornet af en rigtig god kvalitet. Vi er
heldige med vores jord, der giver os nogle unik-
ke muligheder,” lyder det fra Jens Mgller Olsen,
der kan forteelle, at cirka 50 % af AlImegardens
jord dyrkes med hvede. "Uanset om det er rod-
frugter eller korn, er vores udgangspunkt altid
at dyrke og heste nogle gode afgrader. Vi har
stor respekt for, at det er fedevarer, vi har med
at gare. Derfor gar vi heller aldrig noget halvt

- 0g vores mal er da ogsa altid at lave de bedste
afgreder, som er passet og plejet med den
bedste kvalitet for gje.”




LIDT FAKTA

I DANMARK ER JEG SAET... A mEce™ nurbs seiven oeR

DYRKET | DANMARK HVERT AR.
DET ER KUN UNDER 1%, DER
HAR EN H@J NOK KVALITET

TIL DANSK HVEDEMEL.

FRA JORD

Mel malet af dansk korn er ikke en selvfalgelighed.
Det er farst og fremmest godt landmandsskab.
For at sikre den hgjeste kvalitet samarbejder
Valsemagllen med en raekke udvalgte landmaend,
der garanterer, at kornet er dyrket og hgstet pa

en mdde, der lever op til deres kvalitetskrav. Dvs.
uden straforkorter og kontrolleret for nedvisnings-
midler i samarbejde med natur, vind og vejr.

TIL BORD

Din lokale bager laegger veegt pa ravarer af hgj kvalitet
0g godt handveerk. Fordi det ger en forskel. Din lokale
bager vaelger ogsa dansk mel. Fordi det ger en forskel.
Med dansk mel i dejen, i bredet og i kagerne lever
processen fra jord til bord op til de hgjeste
kvalitetskrav — og det kan smages.

OVER MOLLE

Nar kornet ankommer til mallen direkte fra landmanden, tester
Valsemellen det igen. Og igen. Og igen. Det ger de for at sikre,
at kornet har den kvalitet, de mener, det skal have. Af samme
grund bliver kornet renset, malet og sigtet igennem flere
processer. Med de forskellige formalingsgrader bevarer man de
unikke egenskaber, som kornet har. Det er godt gammeldags
handvaerk, Valsemallen udferer. Teknikken har de via teknologi

®
, og opfindsomhed forfinet igennem &rene, altid med gje for " a t u rA ks | § |
~ grundprincipperne, der danner basis for det det gode mel. N

\ \ Uden straforkorter Dansk mel




Y ) HAR DU SMAGT BIRKEVIN?

Dansk birkevin bestar af saft tappet fra danske birketraeer, der er
blevet gaeret til vin. Det smagfulde resultat minder om en god
hvidvin, fyldt med karakter og masser af sedme, der egner sig
perfekt som en lille aperitif til din tapas-anretning.

Hvem siger, at tapas behgver at
veere spansk? Prav at skifte de
udenlandske delikatesser ud med

lokale ravarer og forkael dig selv og
dine geester med danske speciali-
teter, der er blevet til under hjem-

- lige himmelstrag. Ligesom bradet

; bagt med dansk mel fra din lokale
VAD ER BEDRE END DANSK HONNING? handveerksbager. Velbekomme.
Det skulle da lige veere dansk honning rart med bagte
hasselnedder, sa skynd dig at bland og nyd. Enkelt og laekkert.




D

ansk mel

Naturdks

Uden straforkorter

NaturAks® fra Valsemallen er din
garanti for, at bagerens brad og kager er
bagt med mel malet af korn, som er hgstet
og dyrket uden brug af straforkorter og
kontrolleret for nedvisningsmidler. Bade
korn og mel tjekkes labende, fra jord til
bord, for at sikre den hgje kvalitet.
Naturligvis.

Laes mere pa naturaks.dk

Din lokale bager



