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Majbgllegard

Specialmel til passionerede handvaerksbagere
- dyrket, hgstet og malet i Danmark med respekt for vores natur



Jan Skaaning,
Majbgllegard

Dy-raet.
hgstet og

malet
i Danmark

- Majbgllegard -

Pa @stlolland, hvor Guldborgsund skiller Lolland og Falster, er jorden
frugtbar og klimaet mildt. Man kan nzesten kalde omradet for
Danmarks spisekammer, for det gemmer pa en perlerzkke af

fantastiske ravarer. Her ligger Majbgllegard, hvor Jan Skaaning de
seneste 34 ar har dyrket korn med respekt for bade natur og
mennesker. Pa Majbgllegard dyrkes en lang raekke gamle kornsorter

primeert fra Norden, som f.eks. spelt, glandshvede, emmer og svedjerug.

Jan Skaaning og hans medarbejdere har under dyrkning og hgst
fokus pa ansvarlighed. Feks. lever maskinparken op til EU’'s nyeste,
strenge miljgkrav med reduceret CO; og partikeludledning og lavere

braendstofforbrug. Samtidig dyrkes alt korn uden brug af straforkorter
og nedvisningsmidler under Valsemgllens NaturAks® koncept.

Kornet fra Majbgllegard males pa Valsemgllens lokale mgllerier,

og vores fokus pa de gamle kornsorter betyder, at du kan nyde

velsmagende brgd bagt af dansk specialmel.

Kornet er dyrket efter strenge kvalitetskrav. Det giver et mindre
udbytte og kraever vaesentligt mere handtering. Til gengeeld giver

korn fra Majbgllegard en ekstra god smag i munden.

Naturdks

Uden straforkorter

NaturAks® er mel uden straforkorter og nedvisningsmidler, dyrket af
udvalgte danske landmaend. Mel fra NaturAks® er malet i Danmark af Valsemgllen
og er din garanti for et produkt, der er dansk fra jord til bord.



Specialmel til din bager fra
Majbgllegards kornmarker

Spelt:

Spelt er en urgammel kornsort, der er opstaet for
ca. 9000 ar siden gennem en krydsning af graes-
sorten gedgje og korntypen enkorn. Kernen er
beskyttet af en tyk skal og behgver derfor ikke at
blive sprgjtet med pesticider. Spelt er en ngjsom
korntype, der kun behgver meget lidt ggdning.

Spelt giver brgdet et flot gylden farve og en dyb
og fyldig smag.

@landshvede:
Plandshvede er en gammel nordisk kornsort, der
lzegger sig mellem varhvede og spelt.

Plandshvede er fantastisk til brgdbagning og giver
et mgrkere brgd med en let sgdmefyldt smag. Den

er meget velegnet til at blande med andre meltyper.

Majbgllegard

Emmer:

Emmer er én af de zldst dyrkede kornsorter, der
iszer fungerer godt, nar det blandes med andre
typer mel, som f.eks. spelt.

Mel fra emmer giver en lys gul-brun farve og et
meget aromatisk brgd.

Svedjerug:

Svedjerug er en meget gammel kornsort, der stam-
mer fra det nordlige Skandinavien. Kornet bliver
helt op til 2,5 meter hgjt.

Brgdet bliver lysere end almindelig rugbrgd og har
en saftig, luftig struktur og en vidunderlig mild smag.

Spgrg din bager om brgd bagt med specialmel og
oplev forskellen.
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Lzes mere pa majboellegaard.dk
eller naturaks.dk



